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¢, Por qué invertir en Trufas?

Altos retornos potenciales por hectarea con bajos costos de operacion
anual.

Una ha. de trufa negra en plena produccion puede generar retornos superiores a los 40.000
USD anuales.

El Cultivo presenta bajos requerimientos de fertilizantes, agroguimicos y mano de obra, los
costos de operacién y cosecha anuales bordean los 1.200 USD por ha.

Demanda creciente y escasez de oferta (Mercado de nicho)

Tradicionalmente la trufa era un ingrediente de la cocina regional de Francia e Italia, hoy
es un producto altamente demandado por la alta gastronomia internacional.

A principios del siglo pasado se producian mas de 1.000 tons de trufa negra solo en Francia,
hoy la produccion mundial apenas llega a las 100 tons. Esta caida en su oferta se explica por
una sobreexplotacion de las truferas naturales, cambio en el manejo y uso de los bosques

de Robles en Europa, ademas debido al cambio climatico.

Facil acceso al mercado.

Su demanda por sobre su oferta permite una facil colocacion del producto, lo cual explica
sus altos precios superiores a los 1.200 USD en los Ultimos 5 afios. Para el caso de Sudamerica
esto es alin mejor ya que producimos en contra-temporada (6 meses) cuando no existe
producto fresco en los principales mercados de consumo del hemisferio norte.

Las trufas se exportan en fresco, via courier aéreo. Los costos logisticos no superan los 50
USD el kg lo cual es inferior al 5% del valor de venta del producto. Su simplicidad logistica,
ademas permite vender en forma directa a clientes. ( Cadenas de restaurantes, hoteles y
tiendas Gourmet)




Renombradas como el diamante negro de la gastronomia, las trufas
ocupan un lugar destacado dentro de los productos Gourmet a nivel
mundial. Su rareza, altos precios actuales y el hecho de que solo hasta
hace pocos afios esten confinadas a antiguos bosques de robles en
Europa hacen que las preciadas trufas sean un producto de alto
interes para su cultivo y actualmente estas son producidas en Chile.

¢Qué son las Trufas?

La trufa negra del perigord (Tuber melanosporum) crece naturalmente bajo robles y encinas sobre suelos
calcareos en determinadas zonas de Francia, Espafia e Italia. Ellas son consideradas dentro de los hongos
comestibles més finos y tienen un gran prestigio en la gastronomia internacional junto al caviar, azafran y foie
gras.

La trufa negra es cosechada en invierno usando perros especialmente adiestrados,
donde los buscadores las extraen cuidadosamente y normalmente estas se encuentran
como maximo a los 30 cm bajo el suelo.

Las trufas han sido consumidas desde la época Romanay Griega, siendo consideradas
como un lujo, ademas se les han atribuido propiedades afrodisiacas. Originalmente
para poder detectarlas bajo el suelo, se utilizaba la ayuda de cerdos, sin embargo, hoy
en dia se cosecha con perros especialmente adiestrados.

Actualmente se han desarrollado métodos de cultivo basados en una cuidadosa
preparacion de suelo, la infeccion controlada de las raices de plantas con esporas de
trufas, manejo de los arbolesy el uso de sistemas de riego adecuados. Estos desarrollos
han permitido establecer las bases de la Truficultura actual, que tiene como objeto
mejorar la oferta de trufa negra ante la creciente demanda mundial de los ultimos
afos.

Mercado de las Trufas

Los precios actuales promedio para la trufa negra en fresco en el mercado
francés bordean los 700 EUROS por kilo a productor. Sin embargo, los precios
pagados por restaurantes de alto nivel llegan a 2.000 USD por kilo. Precios
pagados directamente a los truficultores en la temporada europea durante los
ultimos 5 afios no bajan de 500 Euros por Kilo. M&s aun hoy en dia existen
nuevos nichos de mercado en E.E.U.U., Jap6n y China que pagan altos precios
por el producto en fresco (1.500 - 2.000 USD / Kg ).

Los aumentos en la produccion de trufa europea estan limitados por la
escasez de plantaciones a gran escala, bajos niveles de habilidades técnicas y
poca experiencia en negocios por parte de pequefios productores en Europa,
asimismo la gran competencia desde otras formas de uso de la tierra. La
produccion total en Europa se espera que en los préximos 5 afios no supere las
90 toneladas por afio.



Durante los tltimos afios ha habido un gran interés en el cultivo de trufas

a nivel mundial, sin embargo, pocos paises cuentan con las condiciones
agroclimaticas y tecnologias necesarias para este cultivo. Ademas de
Europa, después del éxito logrado en Nueva Zelanda y Australia al haber
desarrollado sus propias técnicas de produccién, en Chile hemos logrado
poner a punto las tecnologias de micorrizacion, plantacion y manejo
agronémico, que nos ha permitido obtener las primeras producciones de
trufas desde el afio 2009, después de 5 afios del establecimiento de plantaciones.

A partir de los primeros resultados de produccion obtenidos en Chile el afio
2009, el cultivo de trufas hoy en dia es una realidad, siendo una gran alternativa
de agronegocio y con gran potencial de expansion en el pais. .

Debido a la estacionalidad de la produccion, el suministro de trufa fresca
desde Chile es considerado como complementario para los mercados

de Europa, EEUU. y Japdn, lograndose un mejor abastecimiento a través
del afio y por otra parte una consecuente ventaja en los precios debido

a la contra temporada en el producto fresco.

Existen varias condiciones claves que deben cumplirse para el
establecimiento y desarrollo exitoso de una plantacion de trufas, dentro
de las cuales encontramos las siguientes:

- pH de suelo adecuado

- Suelos friables y bien aireados

- Humedad suficiente del suelo en periodos clave
- La ausencia de hongos competidores

- Temperaturas calidas en verano

- Temperaturas frias en invierno

- Topografia adecuada.

Dentro de los servicios de consultoria entregados por Agrobiotruf se
encuentran el andlisis de suelo, su interpretaciony la eleccion correcta
del sitio de plantacion. A partir de los estudios de suelo es posible entregar
un completo programa de preparacion del terreno y establecimiento de
la plantacion.



- Puesta a Punto de las Tecnologias de producciény

cultivo de plantas micorrizadas (2000 - 2005).

- Giras tecnoldgicas a Europay Australia. (2005-2006)

- Desarrollo y puesta a punto de las técnicas agronémicas
para la produccion de trufas en Chile (2005-2009)

- Técnicas de adiestramiento de perros para la cosecha.

- Protocolos de certificacidn, correcciones nutricionales
y de suelo, factores bioldgicos, etc.

- Inversion en Desarrollo Tecnolégico donde hemos

participado: Méas de USD 600.000 (8 afios) de

investigacion privada con apoyo del gobierno (FIA,

Ministerio de Agricultura).

es Ingeniero Forestal y Director de la empresa. Ricardo ha sido pionero en el desarrollo del cultivo en
Chile, desde el afio 2000, trabajando como Asesor y Director de los proyectos y programas de truficultura desarrollados en Chile
e impulsados por la Fundacion para la Innovacion Agraria (FIA). Dentro de su experiencia se destaca la puesta a punto de las
técnicas de produccién de plantas micorrizadas, manejo agronémico y productivo en truferas, asimismo ha gestionado directamente
el desarrollo de la mayoria de las plantaciones establecidas en el pais a la fecha.

es un experto en el cultivo de trufas reconocido internacionalmente, siendo actualmente Director De
Desarrollo de la empresa. Santiago ha trabajado durante mas de 25 afios en los en diferentes aspectos de la truficultura en
Espafia, abarcando areas como la produccién y certificacion de plantas micorrizadas, el establecimiento y manejo de plantaciones
para la produccion de trufas, asi como también en la ecologia de la trufa y el manejo de truferas naturales
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Nuestra tecnologia de micorrizacion en vivero considera estrictas normas
de cuarentenay protocolos de cultivo innovadores. Las técnicas de inoculacion
gue hemos desarrollado consideran distintas especies hospederas (robles,
avellanos, encinas, etc.) lo cual podemos garantizar mediante técnicas
morfoldgicas y moleculares (PCR).

Nuestras técnicas de produccion de plantas, se basan en métodos usados
en Europa por distintas empresas, los cuéles han sido modificados y puestos
a punto en Chile desde el afio 2000, mediante la investigacion y mejora
continua del proceso y sus estandares de calidad.

Ademas del suministro de plantas micorrizadas, AGBT ofrece
servicios de consultoria profesional en aspectos clave del
cultivo, tales como:

- Evaluacion y seleccién del terreno

- Analisis de suelo e interpretacion

- Preparacion del terreno y correcciones de suelo
- Disefio y manejo del sistema de riego
- Métodos de plantacion

- Estrategias de control de malezas

- Técnicas de poda

- Métodos de proteccidn de los arboles
- Manejo de los arboles

- Métodos de cosecha

- Comercializacion de trufas










